Petit Lou

Carte Printaniére
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\-Suivez nous sur Instagram : @Lepetitlo
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yous proposons une cuisine 100 %
maison, élaborée a partir de produits
- {frais et de saison, en changeant de carte
" au fil des saisons.

Que ce soit pour un repas entre amis, en-
famille ou pour une pause déjeuner,
venez découvrir nos plats préparés avec

Ia}ssez-vous séduire par nos saveurs

_maison.

.7y - . . e
oute I'équipe vous souhaite un agréable
ent.






PARTAGER

2 A 4 PERSONNES

is recevons nos produits bruts directement d'Italie et les découpons aveax
chaque service pour vous garantir fraicheur et qualité

17.75€

BRUSCHETTA LOUIS

Pain viennois toasté, pesto vert, burrata crémeuse, jambon-de parme, fruits
frais/rotis et filet de creme balsamique.

Disponible aussi en version saumon fumé ou légumes grillés-afin de
s'adapter a toutes les restrictions alimentaires.

15.75€

Blinis de Patate Douce, creme de Brie,
ciboulette et Huile de Noix.

15.75€



vertes roties, mayonnaise a 'huile de noix,
uf confit et tartine campagnarde

10.75€

Carpaccio de betterave en 3 textures ;
crue, cuite et pickles
Ricotta fouettee estragon et citron confit

9.75€

L

Galette de blé, céviche de Turbot mariné au citron
vert, radis croquants, choux rouge, sauce au tahini
et huile d’olive

11.75€

p ”f‘ataki de beeuf, garniture thai, gel
- coriandre, sauce corsée et cacahuete

12.75€




prinlaniers

l'agneau confite, jus corsé au citron confit,
gneée de legumes de saison glacés

22.75€

Risotto crémeux aux asperges vertes et petits pois
frais, légere touche de gorgonzola italien,
chips de nori

21.75€

Maquereau mariné grillé, crémeux de
patate douce, condiment agrumes
grilles et gingembre

22.75€




NOS PLATS , |

Signature [ ouis

de Canard, crémeux de patate douce et jus
notes de pain d’épices

26.75€

Filet de Beeuf, léegumes de saison rotis et glacés, jus
corse aux échalotes

26.75€

Carré d’agneau, crémeux de panais et
vanille, jus de viande réduit

24.75€ =

Turbot roti, crémeux de patate douce,

émulsion citron confit, noisettes torréfiées
£

' 23.75€
Dotrade sébaste, asperges fraiches et
- condiment aux agrumes grillés

22.75€




printanieére ; paviova a la rhubarbe en 3
textures ; compoteée, crue et pochee,
‘mousse légere a la fleur de sureau

10.25€

»? Brioche perdue ; brioche artisanale imbibée au lait
d’amande, miel des Vosges et amandes effilées

10.25€ —=

romage blanc local ; coulis aux fruits de saison
aison et amandes effilées

o 7.25€

Assortiment de fromages locaux ; salade verte et ( .
onfit d'oignons maison

10.25€

Nos boules de glaces sont disponibles a la dead N /
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e Petit Louis vous presente son

E N l l Peltit Louis
- 2690€

TREE - PLAT OU PLAT - DESSERT

Uniquement les midis et hors jours fériés. K ‘

rges vertes roties, mayonnaise a Uhuile de noix, jaune
confit et tartine campagnarde.

a fouettée estragon et citron confit.

Plats :

Demi magret de Canard, créemeux de patates douce et jus
corsé aux saveur pains d'épices.

ou

Risotto crémeux aux asperges vertes et petits pois frais,
légere touche de gorgonzola italien, chips de nort.

ou :
Dorade sébaste, asperges fraiches et beurre aux agrumes
grillés. g

Desserts :
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toche perdue imbibée au lait damande, miel des, /
Vosges et amandes effilées. \r—
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—42.00€

Entrée - Plat - Dessert

e beeuf, garniture that, gel coriandre,
sauce corsée et cacahuete

Plats :

demi magret de Canard, crémeux de patate douce et jus
corse aux saveurs de pain d’épices

ou )
Risotto crémeux aux asperges vertes et petits pois frais,
legere touche de gorgonzola italien, chips de nori
ou

Souris d'agneau confite, jus corsé au citron confit,

accompagnée de légumes de saison glacés
ou

Turbot réti, crémeux de patate douce, émulsion citron f ¢

/@ﬂ,ﬁt, noisettes torréfiées

Desserts :




Petit Lou

VOUS remercie.




